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CONFLUENCE

La Fourtelle

ROSE

Une ravissante robe corail aux reflets abricot

habille ce champagne.

Le nez révele des notes de pivoine, de violette
associée a de la cerise Napolc¢on, de la merise, de la

framboise et de la péche de vigne.

lLabouche est charnue et désaltérante. Ony retrouve la

péche blanche, la cerise et la framboise fraiche.

Ce champagne désaltérant fera merveille a Fapéritif mais
¢galement avec des tapas, avec un carpaccio de dorade,

avec une tarte aux fraises par exemple.

ASSEMBLAGE : 100% PINOT NOIR

b CHaMPAGNE TIRAGE : 2016
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DOSAGE: 3 G/L

info@champagne-confluence.fr- Tél.: 067099 00 67

7 chemin de nuisement - 10110 Merrey sur Arce

Labus dalcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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