
Une ravissante robe corail aux reflets abricot  
habille ce champagne.

Rosé

Le nez révèle des notes de pivoine, de violette 
associée à de la cerise Napoléon, de la merise, de la 
framboise et de la pêche de vigne.

La bouche est charnue et désaltérante. On y retrouve la 
pêche blanche, la cerise et la framboise fraiche.

Ce champagne désaltérant fera merveille à l’apéritif mais 
également avec des tapas, avec un carpaccio de dorade, 
avec une tarte aux fraises par exemple.

La Fourtelle

Assemblage : 100% Pinot Noir


tirage : 2016


Dégorgement : 2022 

Dosage : 3 g/L
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L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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