
Ce champagne se dévoile dans un bel habit jaune or.

Belle effervescence de bulles très fines.

Le nez exprime la maturité avec des notes de pâte  
de coing, de vanille, d’épices douces, de miel toutes 
fleurs et d’oranges confites.

La bouche est élégante, soyeuse avec une bulle crémeuse. 
On y retrouve la pâte de coings, les agrumes jaunes très 
mûrs et une finale caressante sur l’orange confite.

À déguster à l’apéritif mais également avec un poisson 
blanc en sauce, avec un tartare de dorade ou avec un 
fromage de chèvres.

Les Galets Ronds

Assemblage : 100% Chardonnay


tirage : 2016


Dégorgement : 2022 

Dosage : 3 g/L

info@champagne-confluence.fr - Tél. :  06 70 99 00 67 
7 chemin de nuisement - 10110 Merrey sur Arce


L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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