
Jolie robe jaune pâle aux reflets or rose.

Elégante collerette de bulles fines.

Le nez est délicat et complexe avec des notes de 
pivoine, de confiture de cerises, de roses et de 
framboises sauvages.

La bouche est en harmonie avec le nez. Désaltérante et 
complexe tout en élégance. Des notes de fraises des bois 
et de cerises apportent beaucoup de fraicheur et de 
longueur. Agréable vinosité caressante.

À déguster avec un poulet rôti, avec un filet mignon au 
four ou avec des rognons de veau.

P.A. 5.15

Assemblage : 70% Pinot Noir et 30% Chardonnay


tirage : 2016


Dégorgement : 2022 

Dosage : 3 g/L
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L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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